UPRAVA TROFEJi

(Autor: Myslivost 5/2008, str. 74 Miroslav Prokes)

S pripravami na chovatelské prehlidky trofeji zvéfe se setkavame s neodborné vypreparovanymi
trofejemi. Vim, Ze o preparaci trofeji hlavné sparkaté zvére, bylo jiz napsano mnoho, ale presto se
stale vyskytuji neodborné vypreparované trofeje. Jako ¢len hodnotitelské komise v okrese Hodonin
pracuiji jiz 20 let a proto mohu docela odpovédné posuzovat Uroven Upravy trofeji.

Trofej byla odpradavna symbolem odvahy a Uspéchu, v dnesni dobé je to jen €ast ulovku, kterou
si lovec ponechava jako upominku na lov.

Mohu konstatovat, Ze Uprava trofeji se vSeobecné zlepSila oproti minulosti, pfesto se stale vyskytuji
az barbarsky neupravené trofeje a takto bez ostychu prfedkladané k hodnoceni a naslednému
vystaveni na chovatelské prehlidky trofeji. Mnohokrat jsem pfemyslel nad tim, jaky asi ma takovyto
lovec vztah k trofeji. Asi prazadny. Pfece kazdy myslivec by si mél umét sam vyvrhnout uloveny
kus zvéfe a stejné tak i vypreparovat trofej, i kdyz je tfeba zaCateCnik. Kazdy pfece zacina s
néjakou teoretickou pfipravou, kterou prokazuje nasledné v bézné praxi. Velmi prakticky navod na
Upravy trofeji sparkaté zvére, ktera se vyskytuje v nasich honitbach, uvedli v broZzurce autofi MVDr.
Zdenék Kolar a Petr Kolaf nazvané "OSetreni ulovené zvére, preparace trofeji”, kterou v roce
2004 vydalo Vydavatelstvi a nakladatelstvi Jifi Flégl - VEGA ve spolupraci s redakci ¢asopisu
Myslivost.

Kazdy, kdo lovi trofejovou zvéf, by se mél zuCastiiovat chovatelskych prehlidek nejen pro
chovatelské porovnani, ale i pro sledovani urovné Upravy trofeji. Kazda podobna akce je také
spoleCenskou zalezitosti. Ve vétsi kolekci trofeji je ziejmy kazdy rozdil v urovni preparace. Kvalitné
vypreparované trofeji nesméji chybét vnéjsi kustky, musi byt precizné obrana od zbytku tkani a
chrupavek, nema mit vypadané zuby, pokud se tak nestalo jiz za Zivota trofejového kusu, nema
byt sefezana mozkovna a musi byt vybilena. Pokud dojde k odpadnuti néjaké kustky &i zubd,
musime je dolepit, nejlépe "Kanagonem".

Hodnotitelské komise hodnoti také Upravu preparace trofeji a hrubé nedostatky se zaznamenaji v
katalogu, ktery je nedilnou soucasti prehlidky trofeji. Jestli nékdo neni schopen ani podle psaného
navodu dosahnout kvalitni Upravy, necht si prohlédne na chovatelské prehlidce trofeji kdo z
nejblizSich znamych mysliveld ma kvalitné upravenou trofej, od toho at’ si necha poradit. Nevéfim
tomu, Ze by osloveny neposkytl dobrou radu. Dobfe vypreparovana trofej je pfedevsim vizitkou
samotného lovce, nasledné pak mysliveckého hospodare a posléze i uzivatele honitby, ve které
byl trofejovy kus uloven.

Proc¢ je to také véc mysliveckého hospodare? Protoze ma hlavni odpovédnost za obhospodarovani
vesSkeré vyskytujici se zvére v honitbé a nakladani s ni. Sam jsem tuto funkci fadu let vykonaval a
vyzadoval jsem od kazdého lovce trofejové zvéfe, aby mi po preparaci trofej ukazal. Kdyz
preparace nebyla podle mych predstav, musel na zakladé vytek, trofej upravit. Jednalo-li se o
vyznacnou trofej, sledoval jsem postup osobné pfi kazdodennich navstévach dotyéného. Ano, je
to velice Casové narocné, ale nakonec vSichni uznali, Ze mam pravdu.

Néktefi se naucili peclivosti a trpélivosti a ti, ktefi tyto vlastnosti postradali, nechali si radéji trofej
za Uplatu upravit. Myslivecky hospodar ma moznosti, jak ovlivnit a donutit lovce k peclivé upravé



trofeji i z nalezenych uhynulych kusl. Neobstoji u mne argumentace, Ze "Iépe uz to neslo" a ze
Uprava trofeje je jen véci lovce. VSe je jen o lidech, osobni odvaze a soustavné kontrole nejen pfi
upravé trofeji. | o tomto je myslivost. Nyni uz jen navod, jak postupuiji pfi preparaci.

Co nejdfive po uloveni z hlavy uloveného trofejového kusu stahnu klzi. Zasadné nelze vafrit hlavu
v kdzi. Odstranim o¢ni bulvy a veskerou tukovou tkan, ktera ma tvar trojuhelniku a vyplfiuje prostor
za oCnim obloukem, ofeZu vétsi kusy svaloviny a vyberu mozek mechanicky a potom pod proudem
vody. Lebku ocisténou od svaloviny a tukovych tkani oplachnu proudem vody tak, aby se vyplavily
necistoty z nosnich dutin. Ponofim lebku do kbeliku s vodou na tzv. odkrevriovani cca 24-48 hodin
s tim, Zze vodu 1 - 2 x vyménim. Je to velice dllezita faze preparace, pfi které vyluhujeme veskeré
krevni barvivo z kostnich cév a kostni dfené. (pozn.: do této lazné |ze jiz pridavat sul a odmastovaci
prostredek, napr. jar)

Po této dobé pfipravim lebku s trofeji na vafeni. Proces vareni je nejlépe provadét venku, pod
kolnou nebo v garazi, kde nezavazime manzelce. Pfiprava spociva v omotani parohu, partzku
véetné rizi latkou az po opérak nebo prvni vysadu u srncl, u jelent a darikd omotam i oénik, to
vSe z toho duvodu, aby pfi vafeni a nasledném ochlazeni se neusazoval tuk na lodyze parohu, ale
na omotané latce. (pozn.: Ize vyuzit gazu a vatu)

Potom dam lebku do nadoby, pfimérené velkou ve vztahu k velikosti lebky tak, aby lebka byla
ponofena tésné pod rlize, a zaénu vodu zahfivat, tzv. kostrovat varem. Sleduji, kdy za¢ne voda
vafit, a od zacatku doby varu sleduji var a sou¢asné pribézné odstranuji Sum a tuk a pfipadné
dolévam vodu, aby neustale sahala pod rlize parohu. Dostate¢né uvarena lebka se pozna podle
prasklé okostice (blany) na Celni kosti a o€nich obloucich. To je ten spravny okamzik, kdy lebka
neni prevarena, neodpadavaji nosni kustky, nevypadavaji zuby, lebeéni Svy jednotlivych kosti na
lebce jsou spojeny chrupavkou a daji se snadno odstranit zbytky tkani. U srnce palickare ve véku
12-14 mésicl je doba varu cca 35 minut, s vékem trofeje se doba varu prodluzuje. (pozn.: pokud
poZadujeme zachovani srsti na partzcich palickare, Ize je pred vafenim namocit do formalinu a
nasaklé omotat gazou, nékolikrat opakujeme)

Poté, co uvidim takto popraskanou okostici (blanu), lebku vyndam a okamzité ponofim do
pripraveného kbeliku (velké nadoby) se studenou vodou. Ponévadz se voda rychle otepluje, za 5
- 10 minut vodu vyménim za studenou a necham vychladnout. Pravé tento ukon chlazeni povazuiji
do kosti, dochazi tim ke srazeni tuku ve formé& malych hrudek a kulicek, které nachazime pfi
odstraniovani zbytk( svaloviny a vaziva. Pokud tento ¢lanek chlazeni opomeneme nebo
nezvladneme dostatecné dobre, lebka velmi brzy zezloutne a vystoupi na kostech mastné skvrny,
coz si zcela jisté zadna trofej nezaslouzi.

Po vychladnuti lebku peclivé oberu od zbytk( tkani, vaziv a chrupavek. U mladych jedincu
odstranim i skofepiny a chrupavky z nosni ¢asti lebky s prirazem do mozkovny a vyloupnu také
bubinkovou ¢ast. V téchto mistech se nejCastéji nevyberou vSechny chrupavcité ¢asti, které mohou
byt vhodnym mistem vyskytu larev mold. Kdyz je lebka peclivé ocisténa tak ji odmastuji bud v
horké vodé s "Jarem" nebo necham tuto "jarovou vodu" zahfivat na 70 - 80 °C (ne vaiit) po dobu
30 - 40 minut. Potom lebku omyji a je$té vydrhnu kartdem a necham vychladnout a oschnout do
dalSiho dne.

Po oschnuti jsou kosti po takovéto Upravé uz v podstaté bilé, staci je potfit nékolikrat peroxidem
vodiku v koncentraci 30%, doporucuje se vSak jen 10% s delSi dobou béleni. Po dobu béleni
uchovavam lebku v temnu a vysledek se dostavi. Musim se pfiznat, Ze i ja jsem zpoCatku chyboval.
Chce to ovSem trochu praktickych zkuSenosti, zejména u medailovych trofeji, kde celkova
hmotnost trofeje dava body, musime postupovat velmi rozvazné.



Zameérneé jsem neuvadeél jaké naradi a pomucky pouzivam. Nemam nic mimoradného, jsou to
bézné uvadéné pomdicky v odborné literatufe a nakonec je to velice individualni zalezitost.
Podle nékterych starSich "odbornikd" pry zazZloutla lebka trofeje je znamkou jejiho stafi, da se tak
rozeznat od "Cerstvé". Toto plati jen tehdy, byla-li tato lebka neodborné vypreparovana a postupem
kratké doby vystoupil tuk na povrch kosti. Ano, Spatné provedena preparace se da rozlisit zifetelné

na prvni pohled od precizné odvedené prace.

| po 35 letech lovu trofejové zvére nejsou lebky na mych trofejich zaZloutlé a na vhodnych tmavych
podlozkach stale zafi svou bélosti. Samoziejmeé se témto trofejim musim vénovat tim, Ze je zbavuji
prachu a pfipadnych pavucin. Je to stale nekoncici prace, ale kdo ma trochu estetického citéni,
rad tuto praci dvakrat do roka zvladne a pfitom se nad svymi trofejemi dozajista potési.



